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Objectif de la réunion

Mise en place des équipes “Diagnostic”

Ordre du jour

Qu‘est ce qu‘un diagnostic?
Confirmation des équipes
Réunion de préparation par equipe
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’Le diagnostic est une etape cle du projet
pour decider des pistes d‘amélioration

Avril/Mai/Juin Sep Oct Nov Dec Jan Fev Mars Avr

Jion des volontaires

mer sur la démarche + choix
\atique (sondage)

irmer la participation

liser le diagnostic

iir le comité de pilotage

re en ceuvre le plan d’action
Jrer et évaluer

lir des liens avec les disciplines
quer tout I'établissement

ander la labellisation




 diaghostic permet de

- Connaitre et comprendre la situation initiale
de |’établissement

- Quvrir des pistes de reflexion concretes et
fecondes

- [dentifier des axes de travail et de preparer
un plan d’action

- il devient un document de reférence pour
la suite du projet



t de départ: les grilles de diagnostics
- les adapter puis les compléter

GRILLE DE DIAGNOSTIC
ALIMENTATION

REALISE LE: PAR: Oles élaves  Dlles enseignants  0J outre(s):

SENSIBILISATION ET COMMUNICATION

Avaz-vous d4jd réolisé des aclions en lien avec
Falimantalion avec vos éléves (aleliers sur le godt,
visiles chaz des producteurs locoux, sensibilisation
0 ko qualité des produils, elc.)?
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OUI  NON

Commentaires

Indicateur /
Mesure Initiale

Cas aclicns s'inscrivent-glies
dons le long lerme?

Une réflexion o-+-alle 66 mende conoamant kes difdeanies sources
da danrées alimentairas dons vole élablissemeant (restourant
scoloire, golfiers das éléves, venie da pefls pains, ekc.)?

Incitez-vous les cuisiniers & communiquar
sur la composition das plals servis (3 'oral, por voie
d'affichoge, elc.), nolamment ouprds das éldves?

[ Les manus sont-ils communigués d'avonce
) oux porents et oux 6Rves?

Connaissez-vous ka p des prod

au rastaurant scokaire (locale, industrielie) ?
Connaissez-vous lours modolits de fabrication
(OGM, type d'élevage)?

CONNAISSANCE ET ORIGINE DES PRODUITS

OUI  NON

Commentaires

Indicateur /
Mesure initiale

Connaissaz-vous ka signi des lobels pouvant figurer
sur les produils (viclogique, équitable, label de qualité)?

Les produils da saison
sont-ils priviligiés ?

'] O Las produits biolegiquas sonl-ils privilégiés?
S1 oui, ponctuslierant (journde bio) ou sur ke long
farmne (pain bio toute Fannde par example) ?

'] Les opprovisi du restourant scolaire sont-its
prioritairement issus d'une production locale ?

ELABORATION DES MENUS

'] Las équipernants du restaurant scokaire obligent-ils les
cuisiniars & ¥availler d parlir de produits semi éloborés

(ayant subi une transformation) qui diminuent lour

mailrisa sur oas produits?

'] Savez-vous qui sont les personnes chargées

de I'dlaboration das menus?

OUI NON

Commentaires

Indicateur /
Mesure initiale

'] Si vous faites appel & une anfreprise privéa
pour la conceplion das repas, vous inkressez-vous

A In rmancitinn dee manne?

Indicateur /
ELABORATION DES MENUS our Commentaires S
‘ISMMWBMMRMM
dans I'Slaborafion des manus?
'] Proposaz-vous des manus 030pis OuxX Parsonnes
vépélanennes ou ayont das impéralifs alimaniaires
sonilaires ou religioux?
‘I Proposez-vous périodiquament das «repas découverie »
(végétarien, lsgumas d'anton, efc.) pour Fensambie
das dldves?
Indicateur /
EQUILIBRE NUTRITIONNEL oul Commentaires Initiole
‘] Avez-vous déjd abordé la nofion d'équilibre
alimentoire ovec vos élbves?
'] Foilles-vous valider la composifion de vos manus
par des professionnels de ka nufriion?
20mmmwmhmw
@8 o sonté publique sont-iis pris en comple?
2'] Loissez-vous du choix dans les alimants proposés oux
dlédves? Si oul, le choix das éléves est-il litre ou ofiant$
(mise en avant d'aliments «sains» por exemple) ?
Indicateur /
DEROULEMENT DES REPAS our Commentaires S
2 Savez-vous qual as! ks lamps consocrd
4 lo prise das repas?
2 Si oui, ce lamps est-il sufisont en rapport avec les recom-
mandafions das nulriionnisies (environ 45 minuiss) ?
2 Les repas se déroulant-ils dans un envircnnament
colme ef agréable?
Indicateur /
GESTION DES DECHETS our Commentaires S

2 Connaissez-vous le volune ds ressourcas alimaniores
gaspilié chague jour ou restourant scolaire?

2éoasmmmdamng¢mim
sont-gliss misas en ploca?

2 Des octions en vus de limilkr lss déchats d’'emboliogas
du restouront scolaire sont-alies misas en ploce? (achat
e produits sans surembalioge ou fecyciogs par example)

2 Les déchets orgoniquas sont-ils riés e réutilisés
(sous forme de post par exempls) ?

Une fois le diognostic réalisé, il est primordial d’en foire le bilan, idéalement avec les membres du comité de
pilotoge, pour définir vos objectifs et commencer a éablir votre plan d’oction (cf. « D&finir ef metire en ceuvre
le plan d'oction

»).

PRINCIPAUX CONSTATS

z
§

LIl

Reportez ensuite vos pistes d’améliorations dans voire plan d’action.
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20int d’arrivée: vos conclusions sur les principaux
constats et pistes d‘ameliorations

Ine fois le diognostic réalisé, il est primordial d'en faire le bilan, idéalement avec les membres du comité de
ilolage, pour définir vos objectifs et commencer G &ablir votre plan d'oction (cf. « Définir ef mefire en ceuvre
2 plan d'action »).

RINCIPAUX CONSTATS PISTES D'AMELIORATIONS
i Important;
= Hierarchisez !
_>
:,) Viser la qualité plutot
%

que la quantite

eportez ensuile vos pistes d’oméliorations dans voire plon d’action.

résentation au du comité de pilotage (apres les vacances d’automne):
 Alimentation : Jeudi 8 Nov (12h30-13h30)
 Déchets : Jeudi 15 Nov (12h30-13h30)



Vous n‘étes pas seuls!

re force: une équipe diverse, composée d’éleves, d’enseignants, de membre
yersonnel et de parents

ressources: toute la communauté du LJR pour répondre a vos questions.

exemple:

A. Larroza (CPE) - point de contact pour savoir ou trouver la réponse!
\udrey Collin - responsable de l‘intendance

{ausmeister - pour les questions sur l‘établissement

Jussman - pour les questions sur la cantine

‘nseignants réferents par matiere

-t nous!

I’hésitez pas a organiser des rendez-vous avec ces personnes pour
naitre la situation actuelle!



Ordre du jour

Qu‘est ce qu‘un diagnostic?
Confirmation des équipes

Réunion de préparation par équipe




uipe de diagnostic sur le theme Alimentation

es Enseignants Parents Personnel
| Eldracher (1ere) Mme Durand - Vollmer Mathilde Vermersch Audrey Collin
e Broudic (1ere) Mme Ruiz* Anne-Sophie Flamand

Romain Barres

éférent de I'équipe

-quipe de diagnostic sur le theme Déchets

ves Enseignants Parents Personnel
ur Clergue (2nde) Mme Philippe Sabrina Le Fustec Sébastien Fraleux
s Debierre (2nde) M. Letournel Anne Bruneau

Benoit Clouet*




Ordre du jour

Qu‘est ce qu‘un diagnostic?
Confirmation des équipes

Réunion de préparation par equipe




A vous de jouer!

—>Faire connaissance




Munich

cée Jean Renoirog
Eco-Ecole Q

Merci de votre attention,

... et de votre engagement!




